Bayerisches Rotes Kreuz + Speiseplan heiss Woche vom 10.11.-16.11.25 KW: 46

Essen auf Radern Name: Tagessuppe
3,00€*
Tel.: 08171/9345-0 Fax: 08171/9345-24 Ort: Tour: hier eintragen
Tagesgericht 1 11,50 € v Tagesgericht 2 Schmankerl v
MO |« Pikante Gemisepfanne in . o Zartes Rindergeschnetzeltes o Zarter Putenbraten im
10.11.|® cremiger CurrysoBe mit bg_r‘} N in feiner So3e mit Gemlise- X Krautermantel in Sof8e dazu +
M Langkornreis 1:"?7. Y Nudeln N Fingerméhren und Spétzle
vegetarisch
Hausgemachter Wirsing- o, . Feiner Rinderbraten in dunkler
" ‘ - y
DI e Mébhren-Eintopf mit {ﬁf,ﬁa N {-"amerter/_\_laska Seelachs N Bratensof3e mit Kohlrabi- K
1.11.|8 .. Lo 5 in Senf-Kréutersol3e, dazu < ) . . Ay +
< gebratenen Mettbéllchen W y ¥ Kartoffelwiirfel S Erbsen-Gemlise in cremiger
vom Schwein Sol3e, dazu Salzkartoffeln
Fisch
Ml |« Goldgelb gebackener <« Rahmgeschnetzeltes vom - giz;rer;hzg%iﬁgnvei@o und /.f“"
o Eierpfannkuchen mit Apfel- QN Schwein mit Gartengemlise v . c &" +
121119 Quark-Fiillun Y und Petersilienkartoffeln % Pariser Karotten, dazu &"“\
g Stampfkartoffeln -
s 1
Goldgelb panierte Hahnchen- Feine Gemiisevielfalt mit einer Schlemmergeschnetzeltes
DO S Happen, dazu Erbsen und ® Karottenecke in Knusperpanade, @ vom Rind in Paprika-
13.11. |5 Méhren in SoRe a la Hollandaise iy Romanesco-Mchren-Gemiise und Y RahmsoRe mit Gart 7 +
R 5 < Salzkartoffeln, dazu eine cremige ¥ Rahmsoise mit Gartengemuse
und Kartoffelpliree Buttersofle und Bandnudeln
vegetarisch
. Zarte Hdhnchenbrust in Schweineschnitzel Natur in einer
FR ® ga'u\Z%en’.laC.ftlter Vollmilch g Curry-Rahmsol3e mit Q  Café-de-Paris-Sole dazu griine +
14.11. | Q rieisorel mi 3 Pfirsichen und Ananas, dazu & Bohnen mit Speck und Zwiebeln
Pflaumenkompott Gemiisereis und kleine Kartoffelrésti
iR 3 7
SA |, Cremiges _ Hackbraten in KréutersoBe ~ g:ﬁ ;\SS:;:(;S/T 0 iEInE (nleiE 5 %
15.11.|® Champignonragout mit 8 dazu griine Bohnen Q L .. . o +
Y Spatzle Y "naturell” und Salzkartoffeln AR, e Ll
Kartoffel-Senf-Stampf
vegetarisch Fisch
Kartoffel-Gemuse-Aufiauf ¥ Rheinischer Sauerbraten vom ,
SO |3 Pichelsteiner Eintopf mit w  mit Brokkoli, MGhren und L ® 2 Rind mit Rosinensofie. dazl \ +
16.11. [ Rindfleisch S Zwiebeln in heller SoBe, mit | “¢ & > <
. . n Rotkohl und Kartoffelkl63e
Kése liberbacken
vegetarisch
1) mit SiiBungsmittel  2) mit Antioxidationsmittel 3) mit Zuckerart und SiiBungsmittel 4) mit Nitritpokelsalz *) nur Suppe 6,00 €

Weitere Artikelinformationen erhalten Sie unter: www.apetito.de/Artikelinfo oder fordern Sie eine Zutatenliste bei uns an.
P1 Woche 1
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