Bayerisches Rotes Kreuz + Speiseplan heiss Woche vom 26.05.-01.06.25 KwW: 22

Essen auf Radern Name: Tagessuppe
3,00€*
Tel.: 08171/9345-0 Fax: 08171/9345-24 Ort: Tour: hier eintragen

Tagesgericht 1 11,50 € v Tagesgericht 2 12,50 € v Schmankerl v
MO | Pikante Gemisepfanne in . o Zartes Rindergeschnetzeltes o Zarter Putenbraten im
26.05. | B cremiger Currysof3e mit %};r‘} N in feiner SolRe mit Gemiise- N Krautermantel in SoRRe dazu +
¥ Langkornreis ‘g;ﬁgi ¥ Nudeln ¥ Fingerméhren und Spatzle
vegetarisch
Hausgemachter Wirsing- y . Feiner Rinderbraten in dunkler
. . R o ! - . . 4
DI |5 Mohren-Eintopf mit Qﬁ&;@ I\ Eag:ee;;-elirgﬁzgoiie?acgj o Bratensof3e mit Kohlrabi- f\«i +
27.05.|Q gebratenen Mettballchen vf ) J Kartoffelwirfel ’ S Erbsen-Gemiise in cremiger s
vom Schwein Sole, dazu Salzkartoffeln
Fisch
Ml |« CGoldgelb gebackener - Rahmgeschnetzeltes vom o SarL]Jerr_ahmgulasch vom d
¥ Eiernfannkuch it Apfel- S Schwein mi y 7 Schwein mit Romanesco un I
28.05. |3 Eierpfannkuchen mit Apfe 9 Schwein mit Gartengemuse 2 pariser Karotten. dazu w it +
-Fi] ili ! Pl
Quark-Fullung und Petersilienkartoffeln Stampfkartoffeln =
sun 1 -
: 5 _ Feine Gemdlsevielfalt mit einer . |
DO GOIdgelb IS Hahnchen Karottenecke in Knusperpanade, KalegeSChnetzelteS "Zuricher
. Happen, dazu Erbsen und © - ) S : ;
29.05 N Méh in SoRe a la Hollandai 2 Romanesco-Mohren-Gemuse und 2 Art" mit Brokkoli und +
&9+ [ Mohren in SoBe a fa Hollandaise N Salzkartoffeln, dazu eine cremige & Krauterspatzle
und Kartoffelpiree ButtersofRe
vegetarisch
; Zarte Hahnchenbrust in Schweineschnitzel Natur in einer
FR 1o g?u?s%ermi(]:.?ter Vollmilch g Curry-RahmsofRe mit ®  Café-de-Paris-SoRe dazu grine +
30.05. [ ﬂle elk ! 3 Pfirsichen und Ananas, dazu S Bohnen mit Speck und Zwiebeln
Pflaumenkompott Gemiisereis und kleine Kartoffelrosti
sUR 3 )
SA | Cremiges v\ _, Hackbraten in KrautersoRe N g:g;s:g:%’i?t in feiner Honig- ol
% Champignonragout mit | & dazu griine Bohnen o . w3 +
SENS Shatzle ' ¥ "naturell" und Salzkartoffeln ~ Fruhlingsgemdse, dazu £
P Kartoffel-Senf-Stampf
vegetarisch Fisch
- ‘ Kartoffel-Gemuse-Auflauf -
' 4 ’ - e »
SO | g Pichelsteiner Eintopf mit (- TR 1 mit Brokkoli, Mohren und fane 2 Rheinischer Sauerbraten vom
01.06. |2 Ri . ™ ;&s 2] e . ) . IE - 2 & Rind mit RosinensolRe, dazu +
< Rindfleisch o < Zwiebeln in heller SoR3e, mit & T, ¥ Rotkohl und KartoffelkloRe
) Kase tiberbacken —
vegetarisch
1) mit SGRungsmittel  2) mit Antioxidationsmittel 3) mit Zuckerart und SiiRungsmittel 4) mit Nitritpokelsalz *) nur Suppe 6,00 €

Weitere Artikelinformationen erhalten Sie unter: www.apetito.de/Artikelinfo oder fordern Sie eine Zutatenliste bei uns an.
P1 Woche 1
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